
PRANZO DI NATALE 
GIOVEDI’ 25 DICEMBRE 2025 

Dalle ore 12.30 
70,00 € PER PERSONA  bevande escluse 

 
Benvenuti, e Buon Natale!  

Tartelletta di segale, Salmone del Baltico marinato all’aneto, burro “Demi sel” di Isigny al profumo di 
Bergamotto. 

——— 
IL MANZO 

Come un Albese, marinato nel sale alle Spezie, ricotta Seirass, riduzione al Melograno e perlage di Tartufo 
Nero. 

——— 
IL MERLUZZO  

In leggera salatura  e scottato in padella, carciofi arrostiti, olio aromatizzato alla menta piperita e salsa 
Chimichurri. 

——— 
IL RISO (‘tto)  

Carnaroli  di Baraggia “Tenuta Zaccaria” con cardi, Fonduta di Castelmagno e chips di Topinambur. 
——— 

LA LASAGNETTA 
Di pasta fresca, ragout di Salsiccia “Salumificio Tabacchetti” e Bechamel leggera al Dragoncello. 

——— 
IL CAPPONE  

Ripieno delle sue carni, prugne ed albicocche disidratate, castagne caramellate al miele di Acacia e Saba di 
fichi. 

——— 
IL PREDESSERT  

Sorbetto al Mandarino e Mandorle di Noto. 
——— 

IL TRONCHETTO DI NATALE 
Cioccolato Fondente 70%, coulis di lamponi e biscuit alla vaniglia Bourbon. 

——— 
IL PANETTONE 

Homemade in San Genesio con arachidi e frutta secca. 


