PRANZO D1 PASQUA

Domenica 05 ?gvn’(e

Dalle ore 12.30
75,00 € PER PERSONA

Eevamfe esc [use

Gianni Sgegis propone:

Benvenuti, Buona Pasqua.....con
LA GIARDINIERA di verdure in agrocfol’ce, g[assata al Bagnetto Rosso, con Salsa Tonnata alla maniera antica.

1L SALMERINO
Marinato ai pepi ed aﬁmicaw.
Cracker di semi di [ino e sesamo, yogurt greco, sedano e finocchi fermentati, polvere di [amponi.

LA PASQUALINA
Tortino della Tradizione in Sfog[ia con ‘Pa}oaveri, Cllgretti, Silene e gimsofi, Ricotta di Seirass ¢ Salsa Bernese.

9L RISO (‘tto)

Carnaroli di Baraggia “Tenuta Zaccaria” con ﬂsyamgi crudi e cotti, mimosa duovo “Cascina Olivero” e fonc[uta di
‘Maccagno DOP.
71 RAVIOL]
fRi})iem’ di CMaigret dAnatra, jus allarancia al ’pwfumo di Cointreau, crema di sedano rapa e cﬁ[ps di radici
primaverili.
1£ CAPRETTO
allo spiedo, ripieno alle erbe di campo con la sua riduzione, crema di patate arrosto, insalata di verza e cavolo rosso
con colatura di alici.

Rinfrescante intermezzo, gusto fragola.
LUOVO di Cioccolato Fondente 709%, cremoso al gianc{uja, Crumble di Mandorle e Noci Pecan con Menta }Jiyerita e
Frutto della Passione.

La Colomba di Gianni.

SAN
GENESIO

RISTORANTE



