CENONE DI SAN SILVESTRO

Mercoledi 3] Dicembre
120,00 £ PER PERSONA
bevande escluse
DALLE 19,30 circa ALLE 20,30 circa
APERITIVO DI BENVENUTO

Albese di Fassone, Pcrlage dilevistico e colatura di alici, tuorlo d’uovo in mimosa

Salmone in lcggcra affumicatura, burro al clragonce”o e cialda di riso venere croccante
Tomino Fresco cremoso, Polvere di PaPrika dolce e Mostarda di Cremona
Giardiniera di verdure del nostro orto in glassa di Pomodoro
Mousse di Foie Gras in SFoglia con Marmellata di Fichi
Spicclino di capasanta con salsa Ponzu e Pak Choy

French toast di uovo di c]uaglia con caviale di tartufo nero

Dalle 20,30 A TAVOLA
IL TONNO ROSSO

In Cevichc, marinato al lime e ProFumato al corianclolo, con Foglia di shisoin tempura e crema di Mango.

IL COTECHINO

«“Salumificio Tabacchetti” con zuppctta di lenticchie di Castelluccio.

] TORTELL!

RiPieni di Astice Blu di Bretagna con il suo Caciucco, patate fondenti e verdure alla Catalana.

IL MERLUZZO NERO
Marinato nel Miso ed arrostito in Pac{clla, crema di zucca violina, finocchi fermentati e salsa al Tartufo Nero.

ILVITELLO

Filetto di Fassona alla We”ington, salsa al Porto, insalatina di sPinaci novelli e Mi”ef:oglic di sedano rapa.

Rinfrescante al Fondente 70% aromatizzato al Mandarino.

LAFRUTTATROPICALE

Mousse al Mango, Riso al Latte e Lime, Croccante di Platano, Sorbetto al Frutto della Passione.

Brindisi di mezzanotte con il Panettone “Made in San Genesio”

SAN
GENESIO

RISTORANTE



